


Opéi wjeti i osnovne informacije:

- O’ojek’cje otvoren 2007. godine, te se do sada specijaﬁziva za organizaciju svadbenih svedanosti, te obite[jskih
i pos[ovnih okup(javy'a.

- Puni kapaci’ce’c prostora na okmgﬁm stolovimaje do 320 uzvanika, uz p[esni podij veli¢ine 120m2

- Protokol sve¢anosti sa svim deta[j ima se pismeno deﬁn'wa 10 dana prije poéetka svelanosti

-u ukupni ]orcy' uzvanika na svelanosti se ubmjaju i mladenci, Voditeyi, kumovi, te muzidari, i ostalo tehnitko
osob[je (ako postoj i.)

-Na Vasporedu sjedery'a uzvanika moguce je oznaciti djecu do s god'me (gva’cis), djecu do 10 god'ma starosti
(50% cijene), te do najvise 3 % nesigurnih uzvanika

- Konacan broj uzvanika i Vaspored sjedenja sa tlocrtom se dos’cav[ja naj kasn'g'e 2 dana prije poée’cka
svecanosti

- Mladenci su odgovomi za ponasanje svih uzvanika na sveéanosti, te su duzni nadoknaditi svu eventualnu
nastalu $tetu na objekm, inventaru i okoligu

- Hrana se uvijek pos[uiuje na ovalima ( po 2 ovala na svaki od okmg[ih stolova, Cija se veli¢ina mijenja ovisno
0 ’oroju uzvanika za sto[om), te se nadopwy'uje svaki od syedova, a s ostatkom hrane Vaspo[aiu mladenci

- Povrat ostatka hrane vr$i se na samom zavrethu svedanosti

- Koladi, slastice, torte , ukoliko nisu od restorana, moraju biti izradeni od strane Vegistriranih pro izvodala,
te servirani za postavu na stolove i dostav[j eni uvozilu s rashladnim wedajem, uz pratecu dokumentaciju

- Za rezervaciju odvedenog termina potrebno je sklopiti ugovor, te uplatiti iznos od 500,00 Eur kapave

- Trajanje svecanosti ovisi o poéetku svecanosti, te odabranoj ponudi

- P[aéavy'e ostatka svetanosti vri se nakon zavrietka svetanosti
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Us[uge ukyué’ene u cijeni svadbene svedanosti:

- Posluéivanje pjenusca pri[ikom zdravice dobrodoslice , te kod rezanja svecane svadbene torte, za mladence,
Voditeye, kumove..

- Koristenje apartmana ﬂjekom svedanosti

- 1zbor bo_ja ukrasnih traka ili nadsto[vy'aka

- Bge[e presv[ake za stolice

- Postava stola mladenaca u Ee[jenom oblilku (ravni, po[ukmini, okmg[i) i broju

- Noéni rad cjelokupnog osoblja na svetanosti

- Cuvani pavk'mg za do 200 vozila na vlastitoj parce[i

- Plaéeni trogkovi za ZAMP

- Prostor za prematanje i hravy'ene beba

- Popis uzvanika na monitoru, te numeriranje sto lova prema uputi mladenaca

- PosluZivanje pica od strane mladenaca (domacih rakija, stranih Zestokih pica, energetskih napitaka, te vina —
potrebni normativ: 0,5 po odrasloj osobi)

- Profesionalna ,LED rasvjeta“ s eventualnim odabirom vlastite scenografije i dinamike promjene boja

- Okrugli stolovi od minimalno 8 do najvise 12 uzvanika po stolu, a najveéi broj stolova u prostoru je 26

- Svedana svadbena torta (i koladi u odredenoj ponudi) po izboru mladenaca, kod nasih partnera
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L A 4
Svadbeni Menii -1

Zestoka pia
(kod dolaska gostiju, i kasnye dok traje svetanost)

Pelinkovac, Vodka, Lozovada, Travarica, Syivovica,Likev od Borovnice, Gin, Medica

Hladno predjelo
Priut, kulenova seka, dimy ena pureca Sunka , panona ili milanska salama
izbor polutwdih sireva (edamer, trapist, gauda), hladna salata s tiesteninom "nela" ili ﬁ'ancuska salata

Juha

Goveda ili kokoéja juha s domadim rezancima

Glavno jelo

Svivy'sko pecenje

Medaljoni od puretine uumaku od Sampinjona *
Panirani pi[ec’i ﬁ[e sa sezamom (ili bez)
(moguc’a promjena umaka po ée[ji mladenaca: za umak od priutai kadu[j e slavonski (kulen),istarski (tartuﬁ)
Prilozi:
Pekarski krumpir, njoki, povrée na maslacu ili riza s graskom (kukuruzom, Sampinjonima)
Salata:

Zelena, rajlica, zeleno zelje, krastavei

Kava i napitci
(neogvaniéeno,nakon posluzenog h[adnog pveogela)
Kava s mlijekom, §[agom, cappuccino, ¢ajevi

Slatki stol

Muﬁ[ni, lizalice, asice sa razlititim moussevima

Svetana svadbena torta i svadbeni koladi

(poklon restorana, bez obzira na brcy' uzvanika)

Vinski gula¥ ili éobanac

Neogranidena ponuda piéa unutar menii-a:
Voda, gazirana: Jamnica 1l, negazirana,5 [

Bijelo vino (odabir jedne vrste za sve goste): Grasevina Dakovo 1l ili “Kos Jurigi¢ Cuvee” 1l
Crno vino (sva su neogranidena): Vranac 1l, Cabernet Sauvignon Dakovo 1l
Gazirani sokovi: Coca Cola 1, Fanta 1l (stoje u podetnoj postavci),
dodatno: Zero, Tonic

Negazirani sokovi: Jabuka, marelica, naranda (1l), Cedevita (razni okusi)
Pivo: O.%ujsko, Karlovagko, Pan, Radleri, te Cool bez alkohola (o,5()




A & 4
Svadbeni Menii -2

Zestoka piéa
(kod dolaska gostiju, i kasnije dok traje svedanost)
Pelinkovac, Vodka, Lozovada, Travarica, Sljivovica, Liker od Borovnice, Gin, Medica

Hladno predjelo

Priut, kulenova seka, dimljena pureéa sunka , panona ili milanska salama, dimljena vratina
izbor polutvrdih sireva (edamer, trapist, gauda) i tordih sireva (kravlji, ovji)
hladna salata s tjesteninom "Inela” ili francuska salata

Juha

Goveda ili kokogja juha s domacim rezancima

Glavno jelo
Svinjsko pedenje
Medaljoni od puretine ili teletine uumaku od priuta i kadulje *
Panirani pileci file sa sezamom ( ili bez)
(moguca promjena umaka po Zelji mladenaca: slavonski (kulen), istarski (tartuft, ombolo, malvazija), Sampinjona
Prilozi:
Pekarski kmmpir, njoki, povrée na maslacu ili riza s graékom (kukwruzom, §ampivy'onima)
Salata:

Zelena, rajéica, zeleno zeye, krastavei

Kava i napitci
(neogranideno,nakon posluzenog hladnog predjela)

Kava s mlyekom, §[agom, cappuccino, Nescafe, kakao, Cajevi

Slatki stol

Muﬂ{ni, lizalice, aSice sa razliditim moussevima

Svelana svadbena torta i svadbeni kola&i

(pok[on restorana, bez obzira na ’oroj uzvanika)

Pelenje s raznja
Top [ajavy'eﬂna, hladni od(y'ak, mladi [uk, rajcica

Vinski gula¥ ili éobanac

Neogranidena ponuda pia unutar menii-a:
Voda, gazirana: Jamnica 1l, negaziranai,5 [

Bijelo vino (odabir jedne vrste za sve goste): Grasevina Pakovo ili Kutjevo 1l ili “Kos Jurigi¢ Cuvee”l
Crno vino (sva su neogranicena): Vranac 1l, Cabernet Sauvignon Pakovo 11, Plavacl
Gazirani sokovi: Coca Cola 1, Fanta 1l (stoje u poletnoj postavci),
dodatno: Zero, Tonic

Negazirani sokovi: Jabuka, marelica, naranéa (1l), Cedevita (razni okusi)
Pivo: Oéujsko, Karlovatko, Pan, Radleri, te Cool bez alkohola (o,5[)
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A & 4\
Svadbeni Menii -3

Zestoka piéa
(kod dolaska gostiju, i kasnije dok traje svedanost)
Pelinkovac, Vodka, Lozovada, Travarica, Sljivovica,Liker od Borovnice, Gin, Medica

Hladno predjelo
Priut, kulen, dimljena pureéa Sunka, salama od divljadi, dimljena vratina
1zbor tvrdih sireva (kravlji, ov¢ji, kozj i)
hladna salata s tjesteninom "Inela", francuska salata ili domadi sir s vrhnjem

Juha

Goveda ili kokogja juha s domacim rezancima, Teleéa ragu juha

Glavno jelo
Medaljoni od svinjskog filea u istarskom umaku (umak od tartufa, dimljenog ombola i malvazije)*
Panirani puredi file sa sezamom ( ili bez)
Telece pecenje u vlastitom umaku od finih zatina
(moguéa promjena umaka po Zelji mladenaca: slavonski s kulenom, umak od zelenog papra i pancete)

Prilozi:

Pekarski kmmpir, njoki, kroketi, povrée na maslacu

Salata:

Zelena, rajdica, zeleno ze[je, rikola sa przenim prutom i ribanim ov¢jim sirom

Kava i napitci
(neograni¢eno,nakon posluzenog hladnog predjela)

Kava s m[yekom, §[ag0m, cappuccino, Nescag“e, kakao, Cajevi

Slatki stol

Muﬁni, lizalice, tasice sa razli¢itim moussevima, mini princes kmfne ili voéne koSarice

Svelana svadbena torta i svadbeni kolai

(poklon restorana, bez obzira na broj uzvanika)

Petenje s raznja

Topla Jjanjetina, hladni odojak, mladi [uk, rajéica, peceni kmmpiviéi

Vinski gulag, éobanac ili gula od divlja¥i

Neogranidena ponuda piéa unutar menii-a:
Voda, gazirana: Jamnica 1, negazirana 0,75 ili 1l (staklenke)

Bijelo vino (odabir jedne vrste za sve goste): Gradevina Pakovo ili Kutjevo 1l ili “Kos Jurigi¢ Cuvee”l
Crno vino (sva su neogranicena): Vranac 1l, Cabernet Sauvignon Pakovo 1, Plavac 1l
Gazirani sokovi: Coca Cola 1, Fanta 1l (stoje u poletnoj postavci),
dodatno: Zero, Tonic

Negazirani sokovi: Jabuka, marelica, naranéa (1l), Cedevita (razni okusi)
Pivo: Oibgsko, Karlovactko, Pan, Radleri, te Cool bez alkohola (o,5[)
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